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SAMODZIELNY PUBLICZNY ZAKŁAD OPIEKI ZDROWOTNEJ MINISTERSTWA SPRAW WEWNETRZNYCH I ADMINISTRACJI W ŁODZI

91-425 Łódź, ul. Północna 42

Przetarg nieograniczony:
 świadczenie  usługi żywienia pacjentów polegające na zapewnieniu codziennej produkcji, dostawy posiłków oraz wydawania ich pacjentom szpitala i pensjonariuszom ,,Przyjaznego Domu Seniora” 
Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia
                                                                                                   ZATWIERDZAM……………………………
   Łódź, dnia 05.09.2019 roku
Zawartość Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia

1. Nazwa i adres Zamawiającego

2. Tryb udzielenia zamówienia

3. Opis przedmiotu zamówienia

4. Opis części zamówienia

5. Informację o przewidzianych zamówieniach uzupełniających, o których mowa w art. 67 ust. 1 pkt. 6 i 7

6. Opis sposobu przedstawienia ofert wariantowych oraz minimalne warunki, jakim muszą odpowiadać oferty wariantowe

7. Termin wykonania zamówienia

8. Warunki udziału w postępowaniu
9. Wykaz oświadczeń i dokumentów, jakie mają dostarczyć Wykonawcy potwierdzających spełnianie warunków udziału w postępowaniu oraz brak podstaw do wykluczenia

10. Informacja o sposobie porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń lub dokumentów

11. Wykaz osób uprawnionych do porozumiewania się z Wykonawcami 
12. Wymagania dotyczące wadium

13. Termin związania z ofertą

14. Opis sposobu przygotowania oferty

15. Miejsce oraz termin składania i otwarcia ofert

16. Opis sposobu obliczenia ceny

17. Opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty wraz z podaniem wag tych kryteriów i sposobu oceny ofert

18. Informacje o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego

19. Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy

20. Istotne dla stron postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści umowy w sprawie zamówienia publicznego lub wzór umowy

21. Pouczenie o środkach ochrony prawnej przysługujących Wykonawcy w toku postępowania o udzielenie zamówienia.

22. Postanowienia dotyczące jawności protokołu postępowania o udzielenie zamówienia

23. Informacja o podwykonawcach 
24. Klauzula informacyjna z art. 13 RODO

25. Załączniki

1. Zamawiający:

Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej Ministerstwa Spraw Wewnętrznych 
i Administracji w Łodzi 
Adres: 91-425 Łódź, ul. Północna 42
Telefon: (42) 63-41-270 Fax: (42) 63-41-254
e-mail: zamowienia@zozmswlodz.pl
adres strony internetowej: www.zozmswlodz.pl
Godziny urzędowania: 8.00 – 15.35
Numer NIP: 726-00-04-820
Numer REGON: 470805076
2.
Tryb udzielenia zamówienia

2.1.
Niniejsze postępowanie prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego na podstawie art. 39 i nast. Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo Zamówień Publicznych.

2.3.
Wartość zamówienia przekracza równowartości kwoty określonej w przepisach wykonawczych wydanych na postawie art. 11 ust. 8 ustawy Pzp.

2.4.
W zakresie nieuregulowanym niniejszą Specyfikacją Istotnych Warunków Zamówienia, zastosowanie mają przepisy Ustawy Pzp.

3. Opis przedmiotu zamówienia
1. Kod CPV: 55.32.20.00-3 – usługi gotowania posiłków , 55.32.00.00-9 – usługi podawania posiłków
2. Przedmiotem zamówienia jest :
a) przygotowywanie posiłków zgodnie ze standardem żywienia obowiązującym w szpitalnictwie z uwzględnieniem możliwości realizacji odpowiednich diet oraz zapewnieniem odpowiedniego  składu  i kaloryczności posiłków w oparciu o system HACCP zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2019r. poz. 1252) oraz stosownie do wykazu norm dziennych racji pokarmowych dla zakładów służby zdrowia opracowanych przez Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie,
b) dostarczenie posiłków do siedziby Zamawiającego,
c) dystrybucja przygotowanych posiłków na poszczególne oddziały szpitalne oraz dystrybucja przygotowanych posiłków w obrębie stołówki Domu Seniora oraz do pokoju pensjonariusza, bieżące przygotowywanie kanapek, ciepłych napojów, przekąsek typu kisiel i budyń
d) dystrybucja schludnie podanych posiłków do pacjentów pod nadzorem pracownika Zamawiającego,
e) odbiór i utylizacja resztek pokarmowych,
f) zmywanie i wyparzanie naczyń po posiłkach
3. Zamawiający udostępni odpłatnie wybranemu Wykonawcy pomieszczenie z mediami na podgrzanie posiłków, zmywalnie, szatnię dla pracowników Wykonawcy oraz pomieszczenia pod potrzeby magazynów
        wymaganych odrębnymi przepisami o łącznej pow. 40m², znajdujące się na terenie szpitala oraz nieodpłatnie     pomieszczenie z mediami oraz lodówką i płytą grzewczą na podgrzanie i przygotowywanie posiłków, zmywalnię, szatnię dla pracownika Wykonawcy oraz pomieszczenie pod potrzeby magazynów na terenie Domu Seniora

4. Wykonawca płacić będzie Zamawiającemu czynsz najmu w wysokości 40,00 zł (słownie:  czterdzieści 
        złotych 00/100 ) za 1 m2 + VAT miesięcznie. 
         Wykonawca będzie dokonywać miesięcznych rozliczeń z Zamawiającym z tytułów   określonych poniżej na podstawie:
a) opłaty  za centralne ogrzewanie + podgrzanie wody, wynoszącej 120,00 zł + VAT,
b) opłaty za energię elektryczną  90,00 zł + VAT,
c) opłaty za  wodę zimną 45,00 zł + VAT,
d) opłaty za telefon regulowane będą na podstawie faktury VAT wystawionej na podstawie bilingu wg stawek powiększonych o podatek VAT
Celem realizacji  przedmiotu zamówienia, Wykonawca zobowiązany będzie na własny koszt:
· wyposażyć pomieszczenia na terenie szpitala  w  niezbędne urządzenia (np. kuchnia elektryczna, lodówka), elementy  i sprzęty potrzebne do prawidłowego wykonywania usługi,
· wyposażyć pomieszczenie stołówki w Domu Seniora  w  niezbędne urządzenia (kuchenka mikrofalowa, czajnik elektryczny), elementy  i sprzęty potrzebne do prawidłowego wykonywania usługi,
· wyposażyć szatnie dla swoich pracowników,
UWAGA:
Zamawiający zaprasza Wykonawców w dniu 24.09.2019r. o godz.   10:00 do obejrzenia obiektów.
5. Szpital posiada 12 oddziałów szpitalnych oraz Dom Seniora o łącznej bazie  ok. 250  łóżek rzeczywistych.
6. Średnia miesięczna ilości przygotowanych posiłków wynosi:
· Śniadanie             ok.    4 000   porcji
· Śniadanie II          ok.   1 300   porcji
· Obiad                    ok.    4 000   porcji
· Podwieczorek      ok.   1 300   porcji
· Kolacja                  ok.   4 000   porcji
7. Ilość zamawianych posiłków dla pacjentów może ulec zmianie w zależności  od ilości   przyjętych
       pacjentów (± 20%) w skali miesiąca.

8. Dodatkowe posiłki dla przybyłych pacjentów poza zleceniem (średnia ilość miesięczna).
· Śniadanie-      ok. 250 porcji
· Obiad-            ok. 150 porcji
· Kolacja-          ok. 200 porcji
9. Przedmiotem zamówienia objęte są również niżej wymienione produkty spożywcze dodatkowo zamawiane przez poszczególne oddziały, których wartość należy wkalkulować w koszty posiłków:
·    Suchary (50g)                                                     130 szt.
·    Herbata (100g)                                                   550 szt.
·    Cukier                                                                   620 kg
·    Kisiel




    60 szt.
·    Kleik




    60 szt.
·    Biszkopty



    60 szt.
·    Syrop owocowy



         30l
W/w artykuły podane są w ilości szacunkowej na okres 1 roku.

10. Zamawiający wymaga stosowania przez Wykonawcę diet opracowanych przez szpitalnego dietetyka na podstawie dokumentu ,,Zasady prawidłowego żywienia chorych w szpitalach’’ z 2011 roku przygotowanego przez Instytut Żywności i Żywienia  w Warszawie pod redakcją prof. dr hab. n. med.  Mirosława Jarosza  oraz diet zgodnie z regulaminem "Przyjaznego Domu Seniora", każda z diet dla pensjonariuszy musi się składać z 5 posiłków.
11. Dietetyk Wykonawcy odpowiedzialny za przygotowanie jadłospisów dekadowych winien ściśle   współpracować z dietetykiem szpitala oraz innymi upoważnionymi pracownikami.
12. Przygotowanie posiłków odbywać się będzie z uwzględnieniem diet stosowanych w tutejszym Szpitalu zgodnie z Załącznikiem  2a do Wzoru umowy  oraz zgodnie z zaleceniem lekarza.
13. Dystrybucja posiłków :
a) posiłki muszą  być dostarczane z kuchni Wykonawcy do punktu dystrybucyjnego mieszczącego się  w siedzibie Zamawiającego  transportem  odpowiadającym wymogom sanitarnym,
b) Wykonawca będzie dostarczał posiłki codziennie, własnym transportem, na swój koszt, samochodem przystosowanym do przewozu żywności,
c) temperatury posiłków w momencie rozpoczęcia ich dystrybucji  na oddziały powinny być nie niższe niż:
·  zupy  85ºC +/- 3 °C,
·  drugie danie i inne dania ciepłe 75ºC +/- 3 °C
·  napoje gorące 85º C+/- 3
· sałatki i surówki 4ºC +/-  
Ważne: Ponadto pracownicy Wykonawcy powinni mieć możliwość efektywnego podgrzania każdego rodzaju posiłków w punkcie dystrybucyjnym.

d) posiłki  dostarczane na oddziały  powinny być w punkcie dystrybucyjnym przepakowane przez pracowników Wykonawcy do wózków, gwarantujących utrzymanie właściwej temperatury posiłku,
e) posiłki muszą być przygotowywane i dostarczone punktualnie przez pracowników Wykonawcy 
w odpowiednich pojemnikach, zabezpieczających posiłki przed obniżeniem temperatury,  czynnikami zewnętrznymi, rozlaniem/wysypaniem, przykrytych szczelnie pasującą pokrywą, przeznaczonych wyłącznie do tego celu, posiadających odpowiednie atesty lub certyfikaty z zachowaniem wszelkich obowiązujących warunków higieniczno-sanitarnych,
f) posiłki dla pacjentów winny być dostarczane przez pracownika Wykonawcy do poszczególnych oddziałów  dla diet 3 -posiłkowych trzy razy dziennie, a dla diet specjalnych 5-posiłkowych (w tym dla wszystkich pensjonariuszy Domu Seniora) pięć razy dziennie  o ściśle ustalonych porach dnia:  
Diety 3-posiłkowe:

· Śniadanie:                 08:00 - 09:00
· Obiad:                       12:30 - 13:30
· Kolacja:                     17:30 - 18:30
Diety 5-posiłkowe:
· Śniadanie:                 08:00 - 09:00
· Śniadanie II:              10:00
· Obiad:                       12:30 - 13:30
· Podwieczorek:          15:00
· Kolacja:                     17:30 - 18:30
nie przestrzeganie w/w godzin będzie groziło nałożeniem kar na Wykonawcę zgodnie z postanowieniami zawartymi we wzorze umowy,

g) Wykonawca zobowiązany będzie zapewnić odpowiednie środki transportu wewnętrznego  oraz zewnętrznego - wózki do przewożenia żywności - minimum 4 sztuki (jeden wózek do dystrybucji na Domu Seniora),  termosy wraz z pokrywkami do transportu ciepłych posiłków itp.,  
h) w/w wózki muszą być sprawne technicznie oraz winny być dostosowane ciężarem do osób je obsługujących. Wykonawca będzie odpowiadał w całości za szkody spowodowane przez jego pracowników, które powstały w trakcie realizacji umowy na terenie obiektów Zamawiającego, a w szczególności rozbite drzwi, obite ściany, urwane witryny, zniszczone podłogi, itp.
i) wózki muszą być zabezpieczone w odpowiedni sposób np. gumowymi odbojnikami,
j)  Zamawiający wymaga zatrudnienia minimum 3 osób  na zmianie w dystrybucji szpitala, w tym jednej osoby funkcyjnej odpowiedzialnej w danym dniu za pracę punktu dystrybucyjnego oraz Zamawiający wymaga zatrudnienia 1 osoby na zmianie w dystrybucji i przygotowywaniu posiłków 
w Domu Seniora, odpowiedzialnej za pracę punktu dystrybucyjnego, ze szczególnym uwzględnieniem prowadzenia dokumentacji dotyczącej temperatury i liczby dostarczonych posiłków, utrzymania czystości udostępnionych pomieszczeń, odpowiedniej dystrybucji posiłków pensjonariuszom, kontroli temperatury posiłków oraz stanu ilościowego i jakościowego dystrybuowanych posiłków.
k) Zamawiający wymaga każdorazowej obecności na zmianie osoby funkcyjnej, wyznaczonej do prowadzenia zmiany, tj. odpowiedzialnej za pracę punktu dystrybucyjnego, ze szczególnym uwzględnieniem prowadzenia dokumentacji dotyczącej temperatury i liczby dostarczonych posiłków, utrzymania czystości pomieszczeń kuchennych, odpowiedniej dystrybucji posiłków na oddziały, kontroli temperatury posiłków oraz stanu ilościowego i jakościowego dystrybuowanych posiłków.
l) Wykonawca zapewnia wystarczającą ilość odpowiednich naczyń wielorazowych (talerze płaskie małe 
i duże oraz talerze głębokie), niezbędnych do wykonywania zamówienia z uwzględnieniem rezerwy wynikającej z ruchu chorych i zdarzeń losowych, dodatkowo Zamawiający wymaga zapewnienia odpowiednich jednorazowych, biodegradowalnych naczyń, pojemników i sztućców dla pacjentów Oddziału Intensywnej Opieki Medycznej, Oddziału Intensywnej Opieki Kardiologicznej, pacjentów na salach pooperacyjnych, pacjentów izolowanych oraz pacjentów Sali R.
m) Zamawiający zapewnia wystarczającą ilość odpowiednich naczyń i sztućców wielorazowych niezbędnych do wykonywania zamówienia na terenie Domu Seniora

n) naczynia wielorazowego użytku, Wykonawca zobowiązany jest zgodnie z wymogami sanitarno-epidemiologicznymi dezynfekować przed ponownym użyciem,
o) naczynia, pojemniki i sztućce jednorazowego użytku nie będą przez Wykonawcę ponownie dopuszczane do użytku.

p) po spożyciu posiłków naczynia powinny być odebrane z miejsca użytkowania, wraz z odpadami pokonsumpcyjnymi oraz wózkami,
q) w celu podania ciepłych posiłków pacjentom przebywającym na badaniach diagnostycznych wymagane jest zabezpieczenie oddziałów również w czajniki bezprzewodowe oraz kuchenki mikrofalowe. 
Na oddziałach zabiegowych opuszcza się pozostawienie posiłku w naczyniu jednorazowym dostosowanym do podgrzania w kuchence mikrofalowej.
r) Wykonawca  w celu realizacji świadczonych usług zobowiązuje się na własny koszt do zakupu 
i wyposażenia, nie później niż w dniu rozpoczęcia świadczenia usługi na każdy z oddziałów w nowe (nie używane):
1) 12 sztuk kuchenek mikrofalowych o pojemności min. 20l – po 1 szt. na każdy oddział i 1 sztuka do Domu Seniora
2) 11 sztuk czajników bezprzewodowych – po 1 szt. na każdy oddział i 1 sztuka do Domu Seniora
s) Wykonawca w okresie trwania umowy winien sukcesywnie wymieniać uszkodzoną lub stłuczoną zastawę stołową na własny koszt oraz usuwać awarię czajników bezprzewodowych i kuchenek mikrofalowych w terminie 24 godz. od zgłoszenia uszkodzenia/stłuczenia  lub w razie konieczności wymieniać  na nowy, sprawny sprzęt,
14. Wykonawca zobowiązany jest do:
a) wykonywania posiłków ze świeżych, naturalnych produktów najwyższej jakości, metodą tradycyjną, nie używając gotowych produktów jak np. mrożone pierogi, klopsy, gołąbki parówki, i kiełbasy wymagające odgrzania,
b) wydawania posiłków przygotowanych w dniu ich wydania pacjentom;
c) wędliny, masło, produkty mleczne i nabiał mają być świeże i wysokiej jakości,
d) do każdego posiłku, dla każdego pacjenta i pensjonariusza  wymagane są dodatki w postaci surówek, warzyw,  owoców, musów, przecierów owocowych (w okresie letnim polskich owoców sezonowych) dostosowanych odpowiednio do rodzaju diety.
e) masło do smarowania pieczywa powinno być dostarczone w oddzielnych pojemnikach izolujących termicznie,
f) wszystkie posiłki tj. śniadania, drugie śniadania, obiady, podwieczorki i kolacje powinny być urozmaicone. Pacjenci oraz pensjonariusze na diecie ogólnej powinni dostawać posiłki różniące się od przeznaczonych dla pozostałych rodzajów diet. Ponadto, na posiłek obiadowy powinni każdorazowo otrzymywać inną zupę oraz drugie danie niż pacjenci na pozostałych dietach. Dodatki do pieczywa na kolację i śniadanie powinny się różnić w obrębie tego samego dnia. Niedopuszczalnym jest, aby sałata była jedynym dodatkiem warzywnym do śniadania i kolacji. Te same potrawy obiadowe nie mogą się powtarzać częściej niż raz na 10 dni. Dodatkowe posiłki pacjentów na diecie z ograniczoną zawartością łatwoprzyswajalnych węglowodanów i nasyconych kwasów tłuszczowych, tj. drugie śniadania 
i podwieczorki powinny być dobrane w oparciu o wartość indeksu glikemicznego.
g) 1 x w tygodniu obiad powinien być bez mięsa, ale nie bez białka zwierzęcego (w tym naleśniki, kluski, pierogi), 1 x w dekadzie ryba, 2 x w dekadzie gulasz, 2 x w dekadzie porcja drobiu w całości, 
2 x w dekadzie mięso wieprzowe (porcja w całości), 1 x w dekadzie mięso drobiowe, 1 x w dekadzie mięso wołowe,
h) dla śniadań i kolacji udział wędlin wyższej jakości, w tym wieprzowych (szynka, baleron, polędwica) wynosi ok. 40%, udział wędlin średniej jakości, w tym drobiowych (szynkowa, podwawelska, toruńska, krakowska, kanapkowa itp.) ok. 50%, udział wędlin niższej jakości (pasztety, wędliny podrobowe itp.) ok. 10%
i) mięso będące częścią dania obiadowego musi być miękkie i łatwe do pogryzienia;
j) w okresie Świąt Bożego Narodzenia i Wielkanocy Wykonawca winien przygotowywać posiłki o charakterze Świątecznym z uwzględnieniem tradycyjnych potraw, dla pacjentów na wszystkich dietach
k) układając jadłospis należy zwrócić uwagę na dzienną rację pokarmową przypadającą na jednego pacjenta uwzględniając w potrawach konsystencję, barwę i smak dla poszczególnych diet,
l) Wykonawca będzie sporządzał cyklicznie jadłospis dekadowy, który winien być dostarczony  do akceptacji osobie wyznaczonej przez Zamawiającego faksem, pocztą elektroniczną lub osobiście z przynajmniej 7 dniowym wyprzedzeniem w ilości jednego egzemplarza. Dopuszcza się dokonywanie zmian w  jadłospisie wyłącznie po uzgodnieniu z osobą do tego wyznaczoną.
m) na podstawie zatwierdzonego przez Zamawiającego jadłospisu dekadowego Wykonawca będzie sporządzał jadłospisy codzienne i dostarczał wraz z pierwszym obejmującym je posiłkiem,
n) jadłospis nie zatwierdzony przez Zamawiającego nie może być realizowany.
o) Jadłospis będzie bezwarunkowo zawierał wyszczególnienie dla każdej z diet gramaturę ze składem oraz rozliczeniem zawartości energii i podstawowych składników odżywczych : białko ogółem, w tym białko zwierzęce, tłuszcze, w tym NNKT, węglowodany, błonnik pokarmowy, zawartość składników alergicznych, wit. A, wit. C oraz kaloryczność. Kaloryczność, gramatura i zawartość składników odżywczych musi odpowiadać wymaganiom właściwych diet.

p) Jadłospis będzie miał przejrzystą i czytelną formę.

15. Zapotrzebowanie na posiłki dla pacjentów zgłaszane będą Wykonawcy od poniedziałku do piątku do godz.10:30 telefonicznie lub faxem, natomiast dla pacjentów przybyłych po godz.10:30 będą dodatkowo zgłaszane telefonicznie.
16. Posiłki będą zamawiane  przez osobę do tego wyznaczoną   na podstawie relewy żywieniowej,  obowiązującej od obiadu do śniadania dnia następnego.
17. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli, przez upoważnioną osobę w zakresie:
· zgodności dostarczonych posiłków pod względem wagowym (tzw. gramówki),
· temperatury wydawanych posiłków – zgodnych z pkt 13 lit c,
· cech organoleptycznych,
· czystości naczyń i wózków transportowych,
· przeprowadzania  okresowej oceny stopnia zadowolenia pacjentów,
· jakości dostarczonych posiłków 
· zaopatrzenia osób dystrybuujących posiłki w odpowiednią odzież ochronną - zakryte obuwie, fartuch, rękawiczki oraz czepek ochronny na włosy.
18. Do Wykonawcy będzie należało prowadzenie ewidencji wydanych posiłków z podziałem na oddziały, potwierdzonych każdorazowo imiennie przez osoby odbierające  /nadzorujące/  posiłki. 
19. Zamawiający zastrzega sobie prawo współudziału przy wydawaniu posiłków upoważnionego pracownika ze strony Zamawiającego w celu zapewnienia kontroli prawidłowości dostarczania poszczególnych posiłków na oddziały.
20. Zamawiający zastrzega sobie możliwości zrezygnowania z posiłków dla pacjenta w danym dniu w wyjątkowych sytuacjach ( np. nagłe opuszczenie szpitala, zgon pacjenta), oraz zamawianie dodatkowych posiłków dla pacjentów przybyłych po złożeniu zamówienia.
21. Wykonawca zobowiązany jest do stałego szkolenia zatrudnionych  pracowników , zwłaszcza dostarczających posiłki bezpośrednio do pacjenta w zakresie:
a)    rozdawania posiłków zgodnie z przypisaną dietą,
b)    przestrzegania harmonogramu godzin ich podawania,
c)    przestrzegania procedur epidemiologicznych (np. zasady izolacji pacjentów, higienicznego
e)        mycia i dezynfekcji rąk),
f) zasad higieniczno-sanitarnych

22. Wykonawca udostępni Zamawiającemu listę osób pracowników w zakresie dystrybucji posiłków najpóźniej w pierwszym dniu świadczenia usługi na podstawie niniejszej umowy.
23. Wymagania sanitarne.
 Wykonawca będzie ponosił odpowiedzialność za:
a)  czystość i porządek oraz stan sanitarno-techniczny środków transportu do przewożenia posiłków,
b)  przestrzeganie i realizowanie zaleceń wobec organów kontroli (np. Państwowy Inspektor Sanitarny , Państwowa Inspekcja Pracy),
c)  higienę produkcji posiłków i zmywania naczyń,
d)  właściwe przechowywanie środków spożywczych (z uwzględnieniem segregacji, utrzymania temperatury i innych warunków przechowywania, stan opakowań itp.),
e)  sposób przewożenia i wydawania posiłków na oddziałach,
f)  jakościową i ilościową ocenę sposobu żywienia,
g)  pobieranie próbek posiłków i przechowywanie ich do 72 godz. zgodnie z przepisami określonymi w Rozporządzeniu Ministra zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego (Dz. U. z 2007 nr 80 poz.545),
h) pobierania próbek wymazów w sytuacjach awaryjnych, wymagających natychmiastowej interwencji,
i)  zbieranie z oddziałów zlewek i ich wywożenie po każdym posiłku, właściwą segregację i dalsze zagospodarowania wszystkich odpadów,
j)  dokonywanie (zlecanie) na własny koszt i z własnej inicjatywy wymaganych przepisami badań fizykochemicznych i mikrobiologicznych, badań zlecanych przez jednostki kontrolne i badań wymuszonych sytuacją awaryjną (zagrożenie zdrowia lub życia pacjentów) w zakresie realizacji usług i informowania o ich wynikach koordynatora ze strony Zamawiającego, Zamawiający ma prawo (na życzenie) do wglądu w wyniki przeprowadzonych w/w badań,
k) osoby wydające posiłki w oddziałach zobowiązane są do utrzymania czystości wózków żywieniowych zgodnie z przepisami higieniczno-sanitarnymi oraz być zabezpieczone w czystą odzież ochronną; fartuch, czepek, rękawiczki,
l) Zamawiający wymaga zabezpieczenia pracowników dystrybucji w  termometry do kontroli temperatury posiłków oraz wag do kontroli gramatury np. wędliny oraz naczynia jednorazowego użytku.
m) dostarczenie próbek żywności do Powiatowej Stacji Epidemiologicznej w celu kontroli bezpieczeństwa epidemiologicznego w razie wystąpienia  u pacjentów niepożądanych objawów ze strony układu pokarmowego, jak również poniesienie całkowitego kosztu przeprowadzenia badania
24. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli: na każdym etapie realizacji usługi, w tym kontroli epidemiologicznej, kontroli jakościowej i ilościowej wydawanych posiłków, kontroli pracowników Wykonawcy wykonujących czynności u Zamawiającego pod względem sanitarnym (książeczki zdrowia, odzież robocza) i posiadanych kwalifikacji (znajomość poszczególnych diet i gramatury wydawanych posiłków) przez Zespół ds. Zakażeń.
25. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli pomieszczeń produkcyjnych Wykonawcy pod względem czystości, sposobu produkcji i przechowywania produktów, środków transportu 
26. Wykonawca zobowiązany jest zrealizować zamówienie na zasadach i warunkach opisanych powyżej oraz  w projekcie umowy stanowiącym Załącznik nr  4 do SIWZ.
27. Zamawiający stosownie do art. 29 ust 3a ustawy PZP, wymaga zatrudnienia przez Wykonawcę lub   podwykonawcę na podstawie umowy o pracę osób wykonujących czynności w zakresie realizacji zamówienia, których wykonanie polega na wykonywaniu pracy w sposób określony w art. 22 §1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974r. – Kodeks Pracy.
27.1. Zamawiający wymaga złożenia przez Wykonawcę lub podwykonawcę oświadczenia o zatrudnieniu na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane przez Zamawiającego czynności :           
                               -  dystrybucja posiłków do pacjenta i pensjonariusza  (min. 4 pracowników na zmianie )
27.2. Wykonawca/podwykonawca zobowiązuje się przedłożyć Zamawiającemu do wglądu w terminie 10 dni roboczych od dnia podpisania umowy dokumenty potwierdzające zatrudnienie osób na umowę o pracę , w szczególności kopii umowy o pracę,  zgłoszenia do ZUS, czy też wydane pracownikowi potwierdzenie warunków zatrudnienia  wszystkich osób zatrudnionych na podstawie umowy o pracę, przy pomocy których Wykonawca/podwykonawca będzie realizował umowę w zakresie w/w czynności. Zasadę tę stosuje się odpowiednio w przypadku zatrudnienia nowych osób w miejsce dotychczas wykonujących pracę.
27.3. Za niedopełnienie wymogu dostarczenia w terminie wymaganego zgłoszenia do ZUS Zamawiający obciąży Wykonawcę karą umowną, zgodnie z postanowieniami projektu umowy – załącznik nr 4.
27.4. Wszyscy pracownicy Wykonawcy muszą posiadać aktualne książeczki zdrowia i aktualne orzeczenia do celów sanitarno-epidemiologicznych. Zamawiający zastrzega sobie wglądu do orzeczenia do celów sanitarno-epidemiologicznych każdego pracownika Wykonawcy  świadczącego usługę na terenie Szpitala. W przypadku stwierdzenia, iż pracownik Wykonawcy nie ma w/w uprawnień Zamawiający ma prawo do odsunięcia takiego pracownika od powierzonych mu czynności, a usługa w zakresie wykonywanych przez tego pracownika czynności musi zostać przez Wykonawcę zrealizowana.

28. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych
29. Zamawiający nie dopuszcza  możliwości składania ofert wariantowych.
30. Zamawiający nie przewiduje możliwości udzielenie zamówień, o których mowa w art. 67 ust. 1 pkt  6 i 7 PZP
4.
Opis części zamówienia

Oferta winna być całościowa.

5.
Informację o przewidzianych zamówieniach, o których mowa w art. 67 ust. 1 pkt 7

Zamawiający nie przewiduje zamówienia na dodatkowe dostawy.
6.
Opis sposobu przedstawienia ofert wariantowych oraz minimalne warunki jakim muszą odpowiadać oferty wariantowe

Zamawiający nie dopuszcza składania ofert, wariantowych. W postępowaniu nie jest przewidziany wybór najkorzystniejszej oferty z zastosowaniem aukcji elektronicznej. Zamawiający nie przewiduje zawarcia umowy ramowej, czy ustanowienia dynamicznego systemu zakupów.

7.
Termin wykonania zamówienia

7.1. Wymagany termin realizacji zamówienia – 36 miesięcy od dnia podpisania umowy.

7.2. Miejsce realizacji zamówienia:  SP ZOZ MSWiA w Łodzi, ul. Północna 
8.
Warunki udziału w postępowaniu 
8.1. O udzielenie w/w zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy:

8.1.1. Nie podlegają wykluczeniu z postępowania na mocy przepisów z art. 24 ust. 1 ustawy Pzp.

8.1.2.    Spełniają warunki z art. 22 ust.1 pkt 2) ustawy Pzp:
a) posiadania aktualnego wpisu do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej, 

b) posiadania decyzji Państwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego w sprawie zatwierdzenia zakładu prowadzącego działalność związaną z produkcją i obrotem żywnością w zakresie przygotowania posiłków od surowca do gotowej potrawy,

c) posiadania wdrożonych zasad Systemu Analizy Zagrożeń i Krytycznych Punktów Kontroli (HACCP)

8.2. Zamawiający korzystając w niniejszym postępowaniu z przysługującego mu w myśl dyspozycji z art. 24aa ustawy Pzp uprawnienia, najpierw dokona oceny ofert, a następnie zbada, czy Wykonawca, którego oferta została oceniona jako najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu.

8.3. Zamawiający przed udzieleniem zamówienia, wezwie Wykonawcę, którego oferta została najwyżej oceniona, do złożenia w wyznaczonym, nie krótszym niż 10 dni, terminie aktualnych na dzień złożenia oświadczeń lub dokumentów potwierdzających okoliczności związane ze spełnianiem przez niego warunków udziału oraz nie podleganiu wykluczeniu, w niniejszym postępowaniu o zamówienie publiczne.

8.4. Jeżeli Wykonawca uchyli się od zawarcia umowy, Zamawiający zbada, czy nie podlega wykluczeniu oraz czy spełnia warunki udziału w postępowaniu Wykonawca, który złożył ofertę najwyżej ocenioną spośród pozostałych ofert.
9. Wykaz oświadczeń i dokumentów, potwierdzających spełnianie warunków udziału 
w postępowaniu oraz brak podstaw wykluczenia
9.1. Do oferty każdy Wykonawca musi dołączyć aktualne na dzień składania ofert oświadczenie w formie jednolitego dokumentu (JEDZ) – załącznik Nr 3 do SIWZ, które będzie stanowiło wstępne potwierdzenie, że Wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu.

9.2. Oświadczenie na formularzu Jednolitego Europejskiego Dokumentu Zamówienia (dalej „JEDZ") - zgodnie z wzorem standardowego formularza określonego w rozporządzeniu wykonawczym Komisji Europejskiej wydanym na podstawie art. 59 ust. 2 dyrektywy 2014124/UE załącznik nr 3 do SIWZ w formacie pdf i xml.

9.3. JEDZ składany jest przy użyciu środków komunikacji elektronicznej w rozumieniu ustawy z dnia 18 lipca 2002 r. o świadczeniu usług droga elektroniczną, z uwzględnieniem wymogów dotyczących form ustanowionych poniżej:

9.3.1. JEDZ należy przesłać w postaci elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem elektronicznym. Oświadczenia podmiotów składających ofertę wspólnie oraz podmiotów udostępniających potencjał składane na formularzu JEDZ powinny mieć formę dokumentu elektronicznego, podpisanego kwalifikowanym podpisem elektronicznym przez każdego z nich w zakresie w jakim potwierdzają okoliczności, o których mowa w treści art. 22 ust.1 ustawy Pzp. Analogiczny wymóg dotyczy JEDZ składanego przez podwykonawcę, na podstawie art. 25a ust. 5 pkt 1 ustawy Pzp.

9.3.2. Zamawiający dopuszcza w szczególności następujący format przesyłanych danych: 
pdf, .doc, .docx, Pojemność wiadomości nie może być większa niż 
10 MB. Wykonawca wypełnia JEDZ, tworząc dokument elektroniczny. Może korzystać z narzędzia ESPD (espd.uzp.gov.pl) lub innych dostępnych narzędzi lub oprogramowania, które umożliwiają wypełnienie JEDZ.

9.3.3. Wykonawca chcąc skorzystać z edytowalnej formy JEDZ może użyć narzędzi ESPD udostępnionych na stronie UZP: uzp.goy.pl / repozytorium wiedzy / JEDZ / Elektroniczne narzędzie do wypełniania JEDZ/ESPD / espd.uzp.gov.pl / „jestem wykonawcą" / zaimportować ESPD / załadować plik w formacie xml

9.3.4. Po stworzeniu lub wygenerowaniu przez Wykonawcę dokumentu elektronicznego JEDZ, Wykonawca podpisuje ww. dokument kwalifikowanym podpisem elektronicznym, wystawionym przez dostawcę kwalifikowanej usługi zaufania, będącego podmiotem świadczącym usługi certyfikacyjne - podpis elektroniczny, spełniające wymogi bezpieczeństwa określone w ustawie z dnia 5 września 2016 r. - o usługach zaufania oraz identyfikacji elektronicznej (Dz.U. z 2016 r. poz. 1579)

9.4. Wykonawca, który zamierza powierzyć wykonanie części zamówienia podwykonawcom, 
w celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia z udziału 
w postępowaniu składa oświadczenie w formie jednolitego dokumentu /JEDZ/- Załącznik nr 3 do SIWZ.

9.5. W przypadku wspólnego ubiegania się o zamówienie przez Wykonawców, jednolity dokument (JEDZ) składa każdy z Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie. Dokumenty te potwierdzają spełnianie warunków udziału w postępowaniu oraz brak podstaw wykluczenia w zakresie, w którym każdy z Wykonawców wykazuje spełnianie warunków udziału w postępowaniu oraz brak podstaw wykluczenia.

9.6. W celu potwierdzenia przez Wykonawcę braku występowania wobec niego przesłanek wykluczenia z postępowania Zamawiający wymagać będzie przedłożenia  (w trybie i na zasadach określonych w art. 26 ust. 1 ustawy Pzp):

9.6.1.
Informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 13, 14 i 21 ustawy, wystawionej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert;

9.6.2.
Oświadczenia wykonawcy o braku wydania wobec niego prawomocnego wyroku sądu lub ostatecznej decyzji administracyjnej o zaleganiu z uiszczaniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne albo – w przypadku wydania takiego wyroku lub decyzji – dokumentów potwierdzających dokonanie płatności tych należności wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami lub zawarcie wiążącego porozumienia w sprawie spłat tych należności.

9.6.3. Oświadczenia wykonawcy o braku orzeczenia wobec niego tytułem środka zapobiegawczego zakazu ubiegania się o zamówienia publiczne.

9.6.4.
Oświadczenia Wykonawcy o przynależności albo braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej; które Wykonawca składa w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej informacji o której mowa w art. 86 ust. 3 Ustawy Prawo Zamówień Publicznych. W przypadku przynależności do tej samej grupy kapitałowej Wykonawca może złożyć wraz z oświadczeniem dokumenty bądź informacje potwierdzające, ze powiązania z innym Wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w postępowaniu – wzór stanowi załącznik Nr 5 do siwz.

9.7. Wykonawca, który podlega wykluczeniu na podstawie przesłanek z art. 24 ust. 1 pkt 13-14 oraz 16-20  ustawy Pzp, może przedstawić Zamawiającemu dowody na to, że podjęte przez niego środki są wystarczające do wykazania jego rzetelności, w szczególności udowodnić naprawienie szkody wyrządzonej przestępstwem lub przestępstwem skarbowym, zadośćuczynienie pieniężne za doznaną krzywdę lub naprawienie szkody, wyczerpujące wyjaśnienie stanu faktycznego oraz współpracę z organami ścigania oraz podjęcie konkretnych środków technicznych, organizacyjnych i kadrowych, które są odpowiednie dla zapobiegania dalszym przestępstwom lub przestępstwom skarbowym lub nieprawidłowemu postępowaniu Wykonawcy. Powyższe nie ma zastosowania, jeżeli wobec Wykonawcy, będącego podmiotem zbiorowym, orzeczono prawomocnym wyrokiem sądu zakaz ubiegania się o udzielenie zamówienia oraz nie upłynął określony w tym wyroku okres obowiązywania tego zakazu.

9.8. W celu potwierdzenia spełniania przez Wykonawcę warunków udziału w postępowaniu dotyczących kompetencji lub uprawnień Zamawiający żąda:
9.8.1. aktualnego wpisu do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej 

9.8.2. decyzji Państwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego w sprawie zatwierdzenia zakładu prowadzącego działalność związaną z produkcją i obrotem żywnością w zakresie przygotowania posiłków od surowca do gotowej potrawy (warunek dotyczący kuchni, w której będą przygotowywane posiłki) 

9.8.3. certyfikatu HACCAP, potwierdzającego, że Wykonawca opracował, wykonuje i utrzymuje stałą procedurę lub procedury na podstawie zasad HACCP zgodnie z art. 5 Rozporządzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny i środków spożywczych 

9.9.  Ponadto oferta musi zawierać na dzień składania ofert:

9.9.1. Podpisany i wypełniony formularz oferty, formularz cenowy– wg załącznika Nr 1 i załącznika Nr 2  do SIWZ. 
9.9.2. Certyfikat ISO 22000:2005 wystawiony przez jednostkę akredytowaną.
9.9.3. Potwierdzenie wpłacenia wadium.
9.10. Oświadczenia, dotyczące Wykonawcy i innych podmiotów, na których zdolnościach lub sytuacji polega   Wykonawca na zasadach określonych w art. 22a ustawy oraz dotyczące podwykonawców, składane są w oryginale.

9.11. Poświadczenia za zgodność z oryginałem dokonuje odpowiednio Wykonawca, podmiot, na którego zdolnościach lub sytuacji polega Wykonawca, Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie dokumentów, które każdego z nich dotyczą.
9.12. Poświadczenie za zgodność z oryginałem następuje w formie pisemnej.
9.13. Zamawiający może żądać przedstawienia oryginału lub notarialnie poświadczonej kopii dokumentów, wyłącznie wtedy, gdy złożona kopia dokumentu jest nieczytelna lub budzi wątpliwości co do jej prawdziwości.
9.14. Dokumenty sporządzone w języku obcym są składane wraz z tłumaczeniem na język polski.
9.15. Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia (np. w konsorcjum). 

W przypadku, o którym mowa w ust. 1, Wykonawcy ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego. Wymogi zawarte w SIWZ jak i przepisy ustawy Pzp dotyczące Wykonawcy stosuje się odpowiednio do Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie. Jeżeli oferta Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia zostanie wybrana, Zamawiający będzie żądać przed zawarciem umowy w sprawie zamówienia, umowy regulującej współpracę tych Wykonawców. Wspólnicy spółki cywilnej są traktowani jako Wykonawcy składający ofertę wspólną.

9.16. Do Wykonawców (w tym osób fizycznych i prawnych) mających miejsce zamieszkania lub siedzibę    poza terytorium Rzeczpospolitej Polskiej zastosowanie mają regulacje z § 7 Rozporządzenia Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy w postępowaniu o udzielenie zamówienia (Dz.U.2016 poz.1126 z dnia 2016.07.27).
Ważność i forma dokumentów zgodnie z zapisami w Rozporządzeniu Ministra Rozwoju z dnia                           26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać Zamawiający od Wykonawcy w postępowaniu o udzielenie zamówienia (Dz.U. z 2016 r., poz. 1126) oraz zgodnie z zapisami w Rozporządzeniu Ministra Przedsiębiorczości i Technologii z dnia 16 października 2018 r. (Dz. U. 2018 poz. 1993) zmieniające rozporządzenie w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać Zamawiający od Wykonawcy w postępowaniu o udzielenie zamówienia. 

Dokumenty lub oświadczenia o których mowa w w/w Rozporządzeniu  składane są w oryginale w postaci dokumentu elektronicznego lub w elektronicznej  kopii dokumentu lub oświadczenia poświadczonej za zgodność z oryginałem.

8. Informacja o sposobie porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń lub dokumentów

8.1. Wszelkie zawiadomienia, oświadczenia, wnioski oraz informacje Zamawiający oraz Wykonawcy mogą przekazywać pisemnie, faksem lub drogą elektroniczną, za wyjątkiem oferty, umowy oraz oświadczeń i dokumentów wymienionych w pkt. 9 niniejszej siwz (również w przypadku ich złożenia w wyniku wezwania o którym mowa w art. 26 ust. 3 ustawy Pzp) dla których Zamawiający przewidział wyłącznie formę pisemną.

8.2. Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia. Zamawiający jest obowiązany udzielić wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż:

          na 6 dni przed upływem terminu składania ofert – jeżeli wartość zamówienia jest wyższa niż kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 Ustawy – pod warunkiem że wniosek o wyjaśnienie treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia wpłynął do Zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert.

8.3. Jeżeli wniosek o wyjaśnienie treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia wpłynął po upływie terminu składania wniosku, o którym mowa w pkt.10.1 lub dotyczy udzielonych wyjaśnień, Zamawiający może udzielić wyjaśnień albo pozostawić wniosek bez rozpoznania. 

10.4.
Przedłużenie terminu składania ofert nie wpływa na bieg terminu składania wniosku, o którym mowa w pkt. 10.1. 

10.5.
Wnioski, oświadczenia, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i Wykonawcy przekazują za pomocą faksu, drogą elektroniczną lub pisemnie. 

10.6.
Zawiadomienia, oświadczenia, wnioski oraz informacje przekazywane za pomocą faksu lub w formie elektronicznej wymagają na żądanie każdej ze stron, niezwłocznego potwierdzenia faktu ich otrzymania.

10.7.
Zawiadomienia, oświadczenia, wnioski oraz informacje przekazywane przez Wykonawcę drogą elektroniczną winny być kierowane na adres: zamowienia@zozmswlodz.pl
10.8.
W przypadku wniesienia zapytania dotyczącego postępowania, Zamawiający prześle treść wyjaśnień wszystkim Wykonawcom, którzy otrzymali Specyfikację istotnych warunków zamówienia. 

10.9.
W szczególnie uzasadnionych przypadkach przed upływem terminu do składania ofert Zamawiający może zmienić treść specyfikacji istotnych warunków zamówienia. Każda wprowadzona zmiana staje się częścią integralną specyfikacji oraz doręczona zostanie wszystkim Wykonawcom, którym przekazano siwz.

10.10.
Nie przewiduje się zwołania zebrania Wykonawców.

10.11. W postępowaniu o udzielenie zamówienia komunikacja między Zamawiającym a Wykonawcami
odbywa się przy użyciu mini Portalu https://miniportal.uzp.gov.pl/, ePUAPu https://epuap.gov.pl/wps/portal ;  /SP_ZOZ_MSW_LODZ/skrytka    oraz poczty elektronicznej :  zamowienia@zozmswlodz.pl
10.12.Wykonawca zamierzający wziąć udział w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego, musi posiadać konto na ePUAP. Wykonawca posiadający konto na ePUAP ma dostęp do Formularzy złożenia, zmiany, wycofania oferty lub wniosku oraz Formularza do komunikacji.
10.13.Wymagania techniczne i organizacyjne wysyłania i odbierania dokumentów elektronicznych, elektronicznych kopii dokumentów i oświadczeń oraz informacj przekazywanych przy ich użyciu opisane zostały w Regulaminie korzystania z miniPortalu oraz Regulaminie ePUAP.

10.14.Maksymalny rozmiar plików przesyłanych za pośrednictwem dedykowanych Formularzy do: złożenia, zmiany, wycofania oferty lub wniosku oraz do komunikacji wynosi 150 MG. 

10.15. Za datę przekazania oferty, przyjmuje się datę ich przekazania na ePUAP.

10.16.Za datę przekazania wniosków, zawiadomień, dokumentów elektronicznych, oświadczeń lub elektronicznych kopii dokumentów lub oświadczeń oraz innych informacji przyjmuje się datę potwierdzenia  dostarczenia wiadomości  z serwera pocztowego zamawiającego. 

10.17.Identyfikator postępowania i klucz publiczny dla danego postępowania o udzielenie zamówienia dostępne są na Liście wszystkich postępowań na miniPortalu oraz stanowią Załącznik Nr 7 do niniejszej SIWZ.

9. Osoby uprawnione do kontaktowania się z Wykonawcami i udzielania wyjaśnień dotyczących postępowania:

Monika Dobrzyńska
Tel. (42) 634-12-70 – w zakresie proceduralnym.

Informacje i wyjaśnienia uzyskać można od poniedziałku do piątku w godzinach od 8.00 – do 15.00.

10. Wymagania dotyczące wadium

12.1. Warunkiem udziału w postępowaniu jest wniesienie wadium w wysokości: 49 500,00 zł
w terminie do dnia 11.10. 2019 r. do godziny 1000przelewem na konto BANK MILLENIUM Nr rachunku : 58 1160 2202 0000 0000 3597 5217

12.2 Wadium może być wnoszone:


1.
w pieniądzu, 


2.
poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo-kredytowej, z   tym że poręczenie kasy jest zawsze poręczeniem pieniężnym,

3.
gwarancjach bankowych,


4.
gwarancjach ubezpieczeniowych, 


5.
poręczeniach udzielanych przez pomioty, o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt. 2 Ustawy z dnia 9 listopada 2000 roku o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju przedsiębiorczości (Dz. U. z 2014r., poz. 1804, z 2015 r. poz. 978 i 1240).
Treść gwarancji (poręczenia) musi jednoznacznie wskazywać sposób reprezentowania Gwaranta  i wykonawcy (w przypadku podmiotów występujących wspólnie).

Gwarancja (poręczenie) musi być podpisana przez upoważnionego  (upełnomocnionego)przedstawiciela gwaranta. Podpis winien być sporządzono w sposób umożliwiający jego identyfikację np. złożony wraz z imienną pieczątką lub czytelny ( z podaniem imienia i nazwiska). Z treści gwarancji (poręczenia) winno wynikać, bezwarunkowo, na każde pisemne, uzasadnione żądanie, zgłoszone przez Zamawiającego w terminie związania ofertą, zobowiązanie Gwaranta do wypłaty Zamawiającemu pełnej kwoty wadium w okolicznościach, o których mowa w art. 46 ust. 5 ustawy – Prawo zamówień publicznych. 

Jeśli Wykonawca otrzyma gwarancje wadialną jako dokument elektroniczny to złoży  ją z kwalifikowanym podpisem elektronicznym pracownika banku lub ubezpieczyciela.
Zamawiający nie wyraża zgody na wniesienie wadium w innej formie niż wyżej wymienione.

11. Termin związania z ofertą
11.1. Wykonawcy będą związani ofertą przez okres 60 dni, licząc od daty upływu terminu do składania ofert.
11.2. Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiającego może przedłużyć termin związania ofertą, z tym że Zamawiający może tylko raz, co najmniej na 3 dni przed upływem terminu związania ofertą, zwrócić się do Wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o oznaczony okres, nie dłuższy jednak niż 60 dni.
11.3. Przedłużenie terminu związania ofertą jest dopuszczalne tylko z jednoczesnym przedłużeniem okresu ważności wadium (jeśli było wymagane) albo, jeżeli nie jest to możliwie, z wniesieniem nowego wadium na przedłużony okres związania ofertą. Jeżeli przedłużenie terminu związania ofertą dokonywane jest po wyborze oferty najkorzystniejszej, obowiązek wniesienia nowego wadium lub jego przedłużenia dotyczy jedynie wykonawcy, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza.
12. Opis sposobu przygotowania oferty oraz forma oferty
1. Wykonawca  ma prawo złożyć tylko jedną ofertę.

2. Wykonawcy ponoszą wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.

3. Wykonawca składa ofertę w postępowaniu  za pośrednictwem Formularza do złożenia, zmiany, wycofania oferty lub wniosku dostępnego  na ePUAP i udostępnionego również na miniPortalu. Klucz publiczny niezbędny do zaszyfrowania oferty przez wykonawcę jest dostępny dla wykonawców na miniPortalu. 

4. W formularzu oferty/wnioski wykonawca zobowiązany jest podać adres skrzynki ePUAP,  na którym prowadzona będzie korespondencja związana z postępowaniem.

5. Do oferty należy dołączyć Jednolity Europejski Dokument Zamówienia w postaci elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem elektronicznym, a następnie wraz  z plikami stanowiącymi ofertę skompresować do jednego pliku archiwum (ZIP).

6. Zamawiający nie ujawnia informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jeżeli Wykonawca nie później niż w terminie składania ofert zastrzegł, że nie mogą być one  udostępnione oraz wykazał, że zastrzeżone informacje stanowią tajemnice przedsiębiorstwa.

7. Wykonawca składając ofertę musi wykazać, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa. Nie złożenie wyjaśnień w terminie nie później niż w terminie składania ofert spowoduje ujawnienie informacji zastrzeżonych do publicznej wiadomości. Powyższe  informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu ustawy   z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, które Wykonawca zastrzeże   jako tajemnicę przedsiębiorstwa, powinny zostać złożone w osobnym pliku wraz   z jednoczesnym zaznaczeniem „Tajemnica przedsiębiorstwa”  a następnie wraz z plikami stanowiącymi jawną część skompresowane do jednego pliku archiwum (ZIP). 

8. Oferta powinna być sporządzona w języku polskim, z zachowaniem postaci  elektronicznej pod rygorem nieważności  w formacie danych .doc lub .docx. i podpisana kwalifikowanym podpisem elektronicznym. Rekomenduje się podpis elektroniczny wewnętrzny (PADES). Sposób złożenia oferty, w tym zaszyfrowania oferty opisany został w Regulaminie korzystania z miniPortalu. Ofertę należy złożyć w oryginale.  

9.  Wszystkie dokumenty i oświadczenia sporządzone  w języku obcym winny być składane  wraz   z tłumaczeniem na język polski.

10. Poświadczenie za zgodność z oryginałem elektronicznej  kopii dokumentu lub oświadczenia następuje przy użyciu kwalifikowanego podpisu elektronicznego.    Poświadczenia za zgodność                   z oryginałem dokonuje odpowiednio wykonawca, podmiot, na którego zdolnościach lub sytuacji polega wykonawca, wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie dokumentów lub oświadczeń, które każdego z nich dotyczą.

11.  Ofertę podpisuje  osoba/osoby uprawnione do reprezentowania Wykonawcy. 

12.  Jeżeli osobą podpisującą ofertę w imieniu i na rzecz Wykonawcy nie jest osoba upoważniona do tej czynności na podstawie wypisu z Krajowego Rejestru Sądowego, zaświadczenia   o prowadzeniu działalności gospodarczej lub innego dokumentu równoważnego z wyżej wymienionymi, Wykonawca wraz z ofertą winien złożyć stosowne pełnomocnictwo (oryginał  lub notarialnie potwierdzoną kopię) w postaci elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem elektronicznym, a następnie wraz z plikami stanowiącymi ofertę skompresować do jednego pliku archiwum (ZIP).  

15.
Miejsce oraz termin składania i otwarcia ofert

15.1 Ofertę należy złożyć do dnia 11.10.2019r.  do godz.10:00 , zgodnie z zapisami określonymi w Rozdziale 14. 

15.2. Ofertę należy opisać następująco:

catering -  nr sprawy 31/U/19 – OFERTA

15.3. Otwarcie ofert nastąpi w siedzibie Zamawiającego, w dziale zamówień publicznych budynek administracji piętro I w dniu 11.10.2019r. , o godzinie 13:00

15.4.Otwarcie ofert następuje poprzez użycie aplikacji do szyfrowania ofert dostępnej 
na miniPortalu i dokonywane jest poprzez odszyfrowanie i otwarcie ofert za pomocą klucza prywatnego.

15.5. Bezpośrednio przed otwarciem ofert Zamawiający poda kwotę, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia.
15.6. Podczas otwarcia ofert Zamawiający poda informacje, zgodnie z art. 86 pkt. 4 Ustawy Prawo Zamówień Publicznych.

15.7. W toku dokonywania oceny złożonych ofert Zamawiający może żądać udzielenia przez Wykonawcę wyjaśnień dotyczących ich treści. 

15.8. Zamawiający poprawia w ofercie:

15.8.1. oczywiste omyłki pisarskie, 

15.8.2. oczywiste omyłki rachunkowe, z uwzględnieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych

  poprawek, tj. wadliwy wynik działania arytmetycznego,

15.8.3. inne omyłki polegające na niezgodności oferty ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia,   niepowodujące istotnych zmian w treści oferty, niezwłocznie zawiadamiając o tym Wykonawcę, którego oferta została poprawiona.

15.9. Niezwłocznie po otwarciu ofert Zamawiający zamieści na stronie www.zozmswlodz.pl informacje  dotyczące:

a/
kwoty, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia;

b/
wykaz firm oraz adresów Wykonawców, którzy złożyli oferty w terminie;

c/
ceny, terminu wykonania zamówienia, okresu gwarancji i warunków płatności zawartych w ofertach.

15.10. Jeżeli Wykonawca poda cenę napisaną słownie inną niż cenę napisaną cyfrowo, podczas otwarcia 

  ofert zostanie podana cena napisana słownie.
16.
Opis sposobu obliczenia ceny oferty

16.1.
Oferowana przez Wykonawcę cena oferty to cena brutto oferty, obejmująca wszystkie rabaty i upusty i traktowana jako ostateczna do zapłaty przez Zamawiającego, określona do dwóch miejsc po przecinku, zawierająca między innymi:


-
wartość netto przedmiotu zamówienia,


-
podatek VAT,


-
koszty ubezpieczenia,

-   koszt transportu i inne.
16.2. Cenę oferty należy obliczyć zgodnie z załączonym formularzem cenowym. Cenę jednostkową netto należy pomnożyć przez ilość, otrzymaną wartość netto należy pomnożyć przez stawkę VAT, otrzymując w ten sposób wartość VAT-u, wartość brutto otrzymujemy poprzez zsumowanie wartości netto i wartości VAT-u.
16.3. Rozliczenia między Wykonawcą a Zamawiającym będą prowadzone w PLN.

16.4. Jeżeli złożono ofertę, której wybór prowadziłby do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, zamawiający w celu oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarów i usług, który miałby obowiązek rozliczyć zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, składając ofertę, informuje zamawiającego, czy wybór oferty będzie prowadzić do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego, wskazując nazwę (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do jego powstania, oraz wskazując ich wartość bez kwoty podatku.

17. Opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów oraz sposobu oceny ofert

· Cena










 
 60%
· Jakość 








                          40% 
Najkorzystniejszą ofertą będzie ta, która zdobędzie największą liczbę punktów obliczonych wg wzoru:




     najniższa oferowana cena

Pc =   ---------------------------------------
x 60



     cena porównywanej oferty

Jakość będzie oceniona w następujący sposób:
- Posiadanie Certyfikatu ISO 22000:2005 wystawionego przez jednostkę akredytowaną – 40 punktów

- Wykonawca, który  nie załączy w/w dokumentu do oferty otrzyma 0 punktów w  kryterium- jakość.
1. Najkorzystniejsza oferta może zdobyć max. 100 pkt.
2. Uzyskane oceny zostaną zaokrąglone z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.
3. Oceniane będą oferty niepodlegające odrzuceniu.
18.
Informacja o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego

18.1.
Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiada zasadom określonym w Ustawie Prawo Zamówień Publicznych i w niniejszej Specyfikacji istotnych warunków zamówienia oraz zostanie uznana za najkorzystniejszą wg kryteriów podanych w rozdziale 17.

18.2. Zamawiający powiadomi o wyniku przetargu zamieszczając ogłoszenie na stronie internetowej oraz przesyłając powyższe zawiadomienie wszystkim Wykonawcom.

18.3. Zamawiający zawrze umowę w sprawie zamówienia publicznego w terminie zgodnym z art. 94 
18.4. Zamawiający może zawrzeć umowę w sprawie zamówienia publicznego przed upływem terminu, jeżeli w postępowaniu o udzielenie zamówienia zostały spełnione warunki opisane w art. 94 ust.2.

18.5. Nie później niż w terminie 30 dni od dnia zawarcia umowy Zamawiający przekazuje ogłoszenie o udzieleniu zamówienia Urzędowi Publikacji Unii Europejskiej.
19.
 Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy

Nie dotyczy
19. Istotne dla stron postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści umowy w sprawie zamówienia publicznego lub wzór umowy
Umowa zostanie zawarta na warunkach zawartych we wzorze umowy, który stanowi załącznik Nr 4 do niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia. 
20. Pouczenie o środkach ochrony prawnej przysługujących Wykonawcy w toku postępowania o udzielenie zamówienia.
Wobec czynności podjętych przez Zamawiającego w toku postępowania oraz w przypadku zaniechania przez Zamawiającego czynności do której jest obowiązany na podstawie Ustawy, można wnieść pisemne odwołanie zgodnie z Działem VI – rozdział 1 i 2 Ustawy Prawo Zamówień Publicznych.

22.
Postanowienia dotyczące jawności protokołu postępowania o udzielenie zamówienia

22.1. Oferty, opinie biegłych, oświadczenia, zawiadomienia, wnioski, inne dokumenty i informacje składane przez Zamawiającego i Wykonawców oraz umowa w sprawie zamówienia publicznego stanowią załączniki do protokołu postępowania.

22.2. Protokół wraz z załącznikami jest jawny. Załączniki do protokołu udostępnia się po dokonaniu wyboru najkorzystniejszej oferty lub unieważnieniu postępowania.

22.3.  Oferty są jawne od chwili ich otwarcia, a wnioski o dopuszczenie do udziału w postępowaniu po upływie terminu ich składania.

22.4.   Zamawiający na wniosek Wykonawcy prześle drogą e-mailową kopię protokołu.

22.5.   Ujawnienie treści protokołu wraz z załącznikami odbywać się będzie wg następujących zasad:

22.5.1. Zamawiający udostępnia wskazane dokumenty po złożeniu pisemnego wniosku,

22.5.2. Zamawiający wyznacza termin, miejsce oraz zakres udostępnionych dokumentów i informacji,

22.5.3. Udostępnienie może mieć miejsce w siedzibie Zamawiającego oraz w czasie godzin jego pracy – urzędowania.

22.5.4. W sprawach nieuregulowanych zastosowanie mają przepisy Ustawy Prawo zamówień publicznych.

23. Podwykonawcy

23.1. Zamawiający żąda wskazania przez Wykonawcę części zamówienia, których wykonanie zamierza powierzyć podwykonawcom i podania przez Wykonawcę Firm podwykonawców, zgodnie z załącznikiem nr 6 do siwz.
24.  Klauzula informacyjna z art. 13 RODO
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 

· administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej MSWiA w Łodzi ul. Północna 42, 91-425 Łódź tel. (42) 63 41 270, fax (42) 63 41 254

· inspektorem ochrony danych osobowych w SP ZOZ MSWIA w Łodzi jest Lubomir Marecki  tel. 42 6341103
· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego nr sprawy 31/U/19 prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego
· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 i 2018), dalej „ustawa Pzp”;  
· Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy;
· obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp;  
· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **;

· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;  

· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
· nie przysługuje Pani/Panu:
· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
______________________

* Wyjaśnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jeżeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu przetwarzającego istnieje obowiązek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych.

** Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania
o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą Pzp oraz nie może naruszać integralności protokołu oraz jego załączników.

*** Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego.

25. Załączniki

Załącznik Nr 1

Formularz oferty 

Załącznik Nr 2

Formularz cenowy
Załącznik nr 2A             Wykaz diet stosowanych w SP ZOZ MSWiA w Łodzi 

Załącznik Nr 3
Jednolity Europejski Dokument Zamówienia (JEDZ)
Załącznik Nr 4
             Projekt  umowy 
Załącznik Nr 5
Wzór oświadczenia Wykonawcy o przynależności albo braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej
Załącznik Nr 6

Wykaz podwykonawców

Załącznik Nr 7

Identyfikator postępowania i klucz publiczny

Oświadczam, że zapoznałam/łem się z treścią SIWZ i nie wnoszę do niej zastrzeżeń

Podpisy komisji przetargowej:
Martyna Błaszczyk - Goczał -                              ……………………………………
Joanna Paliwoda -                                                …………………………………….
Monika Dobrzyńska  -                                          …….………………………………





Załącznik nr 1
Nazwa Wykonawcy 







SP   Zakład Opieki Zdrowotnej MSWiA w Łodzi 







       ul. Północna 42, 91-425 Łódź
Formularz oferty

W odpowiedzi na ogłoszenie o przetargu nieograniczonym na:

świadczenie  usługi żywienia pacjentów polegające na zapewnieniu codziennej produkcji, dostawy posiłków oraz wydawania ich pacjentom szpitala i pensjonariuszom ,,Przyjaznego Domu Seniora” 
oferujemy przedmiot zamówienia za cenę:
1. Wartość zamówienia w okresie trwania umowy tj. 36 miesięcy wynosi:
(średnia miesięczna ilość posiłków: śniadanie 4 000   porcji, obiad  4 000 porcji, kolacja 4 000 porcji, II śniadanie 1 300 porcji  podwieczorek 1 300 porcji)
netto .............. zł (słownie: .................................................. zł), natomiast wraz z należnym podatkiem VAT w wysokości ......%, wynosi kwotę brutto .............. zł (słownie: ....................................................... zł).

2. Oferujemy wykonanie usług objętych zamówieniem, stosując niżej wymienione
stawki w  tym:
a) cena za śniadanie  wynosi:

kwotę netto .............. zł (słownie: .................................................. zł), natomiast wraz z należnym podatkiem VAT w wysokości ......%, wynosi kwotę brutto .............. zł (słownie: ....................................................... zł),

b) cena za II śniadanie  wynosi:

kwotę netto .............. zł (słownie: .................................................. zł), natomiast wraz z należnym podatkiem VAT w wysokości ......%, wynosi kwotę brutto .............. zł (słownie: ....................................................... zł),

c) cena za obiad   wynosi:

kwotę netto .............. zł (słownie: .................................................. zł), natomiast wraz z należnym podatkiem VAT w wysokości ......%, wynosi kwotę brutto .............. zł (słownie: ....................................................... zł),

d) cena za podwieczorek   wynosi:

kwotę netto .............. zł (słownie: .................................................. zł), natomiast wraz z należnym podatkiem VAT w wysokości ......%, wynosi kwotę brutto .............. zł (słownie: ....................................................... zł),

e) cena za kolacje   wynosi:

kwotę netto .............. zł (słownie: .................................................. zł), natomiast wraz z należnym podatkiem VAT w wysokości ......%, wynosi kwotę brutto .............. zł (słownie: ....................................................... zł),

3. Cena za wykonanie  przedmiotu zamówienia (śniadanie + obiad + kolacja ) wynosi:
kwotę netto .............. zł (słownie: .................................................. zł), natomiast wraz z 

należnym podatkiem VAT w wysokości ......%, wynosi kwotę brutto .............. zł (słownie:

....................................................... zł),

Oświadczamy, że:

1. Niniejsza oferta w pełni spełnia wymagania Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.

2. Ofertę zabezpieczyliśmy wadium w łącznej kwocie: ………………….. PLN.
Dokument potwierdzający wniesienie wadium w formie dopuszczonej przez Zamawiającego wchodzi w skład niniejszej oferty. Wadium wniesione w pieniądzu należy zwrócić na konto: ............................................................................................................................. 

3. Osoby upoważnione do podpisania przyszłej umowy: 
…………………………………………………………….........
……………………………………………………………........
4. Osoba do kontaktów w celu przyjęcia zamówienia, reklamacji 

…………………………………………………………………

…………………………………………………………………

(wpisać nazwisko, stanowisko, numer telefonu służbowego)

5. Nazwa banku oraz numer konta, na które będą przekazywane należności za otrzymaną fakturę:

…………………………………………………………………

…………………………………………………………………

6. Pozostajemy związani niniejszą ofertą przez 60 dni licząc od dnia, w którym upłynął termin składania ofert.

7. Akceptujemy informacje zawarte w Załączniku nr 7 do SIWZ i zobowiązujemy się
 wypełnić obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.

8. W przypadku wygrania postępowania w czasie i terminie wskazanym przez Zamawiającego, podpiszemy umowę na warunkach określonych we wzorze umowy.

9. Akceptujemy 30 dniowy termin płatności.

10. Oświadczamy, że wszyscy pracownicy wykonujący czynności wskazane przez zamawiającego w SIWZ i polegające na wykonaniu pracy w sposób określony w art. 11 §1 ustawy z dnia 26 czerwca 1976r. kodeks pracy – będą zatrudnieni na umowę o pracę (patrz rozdział 3 pkt 27 w SIWZ).
11. Oświadczamy, że posiadamy wdrożone zasady dobrej praktyki higienicznej (GHP), dobrej praktyki produkcyjnej (GMP) oraz zasady Systemu Analizy Zagrożeń i Krytycznych Punktów Kontroli (HACCP).

12. Oświadczamy, że osoby które będą świadczyć usługę:

a) stosują zasady określone w ustawie z 05.12.2008r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakażeń i chorób zakaźnych u ludzi (Dz. U. Nr 234 poz. 1570),

b) spełniają wymagania higieniczne określone ustawą z 25.08.2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2019r. poz.  1252),

c) posiadają aktualne zaświadczenia o stanie zdrowia, dopuszczające do pracy przy   produkcji żywności, wydane przez Lekarza Medycyny Pracy,

d)  posiadają imienne zaświadczenia lub inny dokument o odbyciu szkolenia z zakresu podstawowych zasad higieny w produkcji i obrocie żywnością, organizowanego przez pracodawcę.

13. Oświadczamy, że  posiadamy samochody dostawcze z aktualną kartą pojazdu zgodną z decyzją organu kontroli sanitarnej.
14. Pod groźbą odpowiedzialności karnej załączone do oferty dokumenty opisują stan prawny i faktyczny, aktualny na dzień otwarcia ofert (art. 233 K.K.).

Załącznik  nr 5
Zamawiający:

SP ZOZ MSWiA w Łodzi 
ul. Północna 42

91-425 Łódź
Wykonawca:

……………………………………………………..…………………………………………..…………………………
(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG)

reprezentowany przez:
1. ………………………………….

2. …………………………………..
O Ś W I A D C Z E N I E

DOTYCZĄCE GRUPY KAPITALOWEJ

Zgodnie z wymaganiami określonymi w art.24 ust.11 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamówień publicznych

Przystępując do udziału w postępowaniu o zamówienie publiczne na: 
 świadczenie  usługi żywienia pacjentów polegające na zapewnieniu codziennej produkcji, dostawy posiłków oraz wydawania ich pacjentom szpitala i pensjonariuszom ,,Przyjaznego Domu Seniora” 

-
Oświadczam (-y), że wobec reprezentowanego przeze mnie podmiotu nie zachodzą przesłanki wykluczenia 
z art. 24 ust. 1 pkt 23 upzp

1. Nie przynależę do tej samej grupy kapitałowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. Nr 50, poz. 331, z późn. zm)
 z Wykonawcami którzy złożyli odrębne oferty, oferty częściowe lub wnioski 
o dopuszczenie do udziału w przedmiotowym postepowaniu*

lub

2. Należę do tej samej grupy kapitałowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. Nr 50, poz. 331, z późn. zm)
 z Wykonawcami którzy złożyli odrębne oferty, oferty częściowe lub wnioski 
o dopuszczenie do udziału w przedmiotowym postepowaniu*

I składam (nie składam)* wyjaśnienia i dowody, że powiązania z innym Wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w postepowaniu o udzielenie przedmiotowego zamówienia*

*- niepotrzebne skreślić

Załącznik Nr 6

Oświadczenie w zakresie o podwykonawcach, zgodnie z 

art. 36 b ust. 1 Ustawy Pzp

Zamawiający żąda wskazania przez Wykonawcę części zamówienia, której wykonanie zamierza powierzyć podwykonawcy, i podania przez Wykonawcę nazw /firm/ podwykonawców.

	l.p.
	Część zamówienia, której wykonanie zamierza Wykonawca powierzyć podwykonawcy
	Nazwa /firma/ podwykonawcy

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


…………………………………




………………………………………


(miejsce i data wystawienia)
 




 (podpis i pieczątka)
Załącznik nr 7
IDENTYFIKATOR POSTĘPOWANIA 
………………………………………………………………………….
KLUCZ PUBLICZNY
Do pobrania na stronie:  https://miniportal.uzp.gov.pl
